
Cartone: h. 30 cm x l. 25 cm x p. 17 cm. Kg. 7,61
Euro pallet: n. stati 04, n. cartoni totali 84. Kg. 660
Ean bottiglia: 8 0000 13 02 2305; Ean cartone: 8 0000 13 01 1668; 
Cod.int: TB075PBOP.

Zona di produzione: Oltrepò Pavese

Vitigno: Barbera

Note gustative:
- Colore: rosso rubino intenso con unghia violacea.
- Olfatto: frutti di bosco e confettura.
- Gusto: buon corpo, vellutato e persistente.

Alcool: 12,5% 
Residuo zuccherino: 6 g/l
Acidità totale: 5,8 g/l
Bar: 1,6-2,4

Resa: 90 q.li/Ha
Epoca di vendemmia: fine settembre.

Abbinamenti gastronomici:
Carni rosse, selvaggina, bolliti e formaggi a pasta dura.

Temperatura di servizio: 16-18°C
Formato: 0,75 L - 6 bottiglie.
Bottiglia: borgognotta.
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Oltrepò Pavese
Denominazione di Origine Controllata

Barbera
Vino Frizzante

Oltrepò Pavese

Milano

Fiume Pò
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