
Cartone: h. 30,5 cm x l. 27,6 cm x p. 18,6 cm. Kg. 8,45
Euro pallet: n. stati 05, n. cartoni totali 80. Kg. 702
Ean bottiglia: 8 0000 13 02 1469; Ean cartone: 8 0000 13 01 0982; 
Cod.int: TB075PCPED.

Cuvèe di Pinot 98
Vino Spumante Extra Dry

Zona di produzione: Oltrepò Pavese

Vitigno: Pinot Nero, Pinot Bianco, Pinot Grigio

Note gustative:
- Colore: giallo paglierino con spuma esuberante.
- Olfatto: fruttato con tipici sentori di mela.
- Gusto: fresco e morbido, di ottima bevibilità.

Alcool: 12% 
Residuo zuccherino: 15 g/l
Acidità totale: 5,5 g/l
Bar: 4,8-5,5

Resa: 90 q.li/Ha
Epoca di vendemmia: fine agosto.

Abbinamenti gastronomici:
Perfetto come aperitivo; si abbina molto bene anche ad 
antipasti di pesce e verdure.

Temperatura di servizio: 6-8°C
Formato: 0,75 L - 6 bottiglie.
Bottiglia: bacco.
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